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Szakertéi megallapitasok

1. A kepzesi program tartalma megfelel a felnéttképzésrél szold 2013. évi LXXVII.
torvénynek és szakmai oktatas vagy szakmai képzés esetén a szakképzésrol szolé térvénynek
€s a szakkepzesrél sz0l6 torveny végrehajtasarol szold kormanyrendeletnek.

2 A kepzesi programban meghatarozott tartalommal, feltételekkel és médon, valamint

a keépzessel érintett célcsoport szamara megszerezhetdk a képzési programban megjelélt

kompetenciak.
3 A kepzési program minden oldala folyamatos oldalszamozéassal van ellatva.
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Engedélyszam: E/2020/000310 Csaladellato

1. Alapadatok

A programkodvetelmény alapjdn szervezhet szakmai képzés:

1.1. | Megnevezése: Csaladellato

1.2. | Programkévetelmény azonosit6 szama: 08883001

1.3. | Agazat megnevezése: Mez6gazdasag és erdészet agazat
Besoroldsa a képzési teriletek egységes

1.4. | osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod 0888
alapjan:

A programkovetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités:

1.5. | Megnevezése: Csaladellato
16. Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer (EKKR) 3
szerinti szint:
17, A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) 3
szerint szint:
is A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerinti 3
szint:
A programkévetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités és az
azzal betéltheté munkakor vagy végezhet6 tevékenység kapcsolata, dsszefiiggése képesitési
kovetelményt el6ird jogszabaly:
A szakmai képzéshez kapcsoléddan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges kompetenciakkal
szakmajegyzékben szerepl6 szakma kérébe vonhatd munkateriilet, tevékenység vagy munkakér
magasabb szinten gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés szakma-jegyzékben szereplé szakma képzési
és kimeneti kdvetelményeiben meg nem hatarozott specidlis szakmai ismeretek és szakmai készségek
megszerzésére iranyul.
A képesitési kovetelményt el6ird jogszabaly: -
A tarsadalomban egyre nagyobb igény mutatkozik a csalddon beliili tevékenységekre térténd
szakszer(i felkészitésre, amelyet az ilyen jellegli képzések irdnti érdeklédés is igazol. Sok esetben a
1.9, csaladon belili erészak okai kozott szerepel, hogy az emberek a megnévekedett szabadidében a sajat

ellatasra torténd tevékenység lehetéségével nem tudnak élni. Problémaként jelentkezik, hogy a
csalad gyermekeivel, id6s, vagy beteg tagjaival nehezen talaljak meg a megfelel6 foglalkozasi,
foglalkoztatasi médokat vagy a szabadidd értelmes eltoltését. A generacidkon &tivels szegénységben
és képzetlenségben éI6 felnéttek jelentds része nem taldl munkalehet8séget, de képzési elképzeléssel
sem rendelkeznek. Ezért elStérbe keriilnek azok a képzések, ahol a felkésziilés interdiszciplinaris
jellegli, tobb terileten végezheté munkafeladatok elsajatitdsa a cél. A csaladellatasra felkészits
tevékenységek kdzben a résztvevék megismerik a mez8gazdasag tobb dgazatat, az egészségiigy, a
gyermekgondozds, valamint az ételkészitéssel, haztartas-elldtassal kapcsolatos sokrétd feladatokat. A
képzés soran megismert sokrétli munkatevékenység, feladat az oktatast is érdekesebbé teszi, és
motivald lehet a magasabb szint(i képzésre az érdekl&dési kornek megfeleld szakképesités tanuldsara.
A mez6gazdasagi csaladi vallalkozdsok , bels6” munkafeladataira nincs dsszetett felkészités, pedig a
csaladok munkafeladatai k6z6tt megjelenik a gyermekgondozastdl a vendéglatasig, a kert dpolasatdl
az id8s szlilok gondozasaig sokféle feladat. Ezek az alapkompetenciak sajatithatok el a
Csaladfenntarto szakképesités képzése soran.
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A képzés célja:

1.10. | Aképzés célja, hogy a képzésben résztvevs sajatitsa el a Csaladellaté szakképesités megszerzéséhez
szlikséges elméleti és gyakorlati ismereteket, készségeket és kompetencigkat.
A képzés célcsoportja:

1.11. | Aképzés célcsoportjat jelenti minden olyan személy, aki a belépési feltételeknek megfelel és a képzési
programmal elérhetd ismeretek, készségek és kompetenciak megszerzését tlizte ki célként maga elé.
A képzés soran megszerezhet6 kompetenciak:
* Kivélasztja és hasznélja a munkafeladatai elldtasédhoz sziikséges szerszamokat, kézi és gépi
eszkozoket, berendezéseket (konyhai és takarité eszkdzok, kertészeti eszkozok, kisgépek stb.)
* Napi feladatok végzése soran gondoskodik a rend fenntartasardl, az eszkdzék, élelmiszerek,
vegyszerek stb. szakszer(i hasznélatardl, biztonsagos tarolasardl.
* Atevékenység végzéséhez sziikséges, el6irt védsfelszereléseket kdvetkezetesen hasznalja és
megkdveteli az egyéni védéfelszerelések rendszeres hasznalatat.
* Részt vesz a z6ldségtermesztés munkdiban (vetés, palantanevelés, palantdzas, termesztés,
betakaritas) és a haz koriili virdgok, zéld feliiletek kezelésében, gondozasaban.
* Részt vesz a gylimolcs- és sz6l6termesztés gondozasi, dpoldsi, betakaritasi feladataiban.
* Megfigyeli a hobby- és haszonallatok magatartésat, viselkedését. Elvégzi az allatgondozas napi
feladatait.
* Elvégzi a mindennapi és az idGszakos takaritési, ferttlenitési feladatokat, a lakas teljes tertletén.
Végrehajtja az also- és fels6ruhézat és egyéb textiliak tisztitasat, vasalasat.
* Elvégzi a haz/lakds/lakotér kérnyezetében az aktudlis munkékat (laké-, haszon- és hobbykertek,
jatszohelyek, parkok, utak, medencék, szabadtéri tiizhelyek, allattarté épiiletek, egyéb helyiségek,
tarolok stb.). A helyi szokasok, lehetéségek figyelembevételével késziil fel a kert/szabadtér
berendezéseinek kialakitdsahoz.
o Osszeallitja a kivalasztott receptek alapjan az adott ételek készitéshez el8irt, javasolt alapanyagokat
/husok, z6ldség, gyimalesfélék, fiszerek stb. Kivalasztja az alapanyagok el6készitéshez sziikséges

1.12. eszkdzoket, gépeket, kézi szerszamokat, elvégzi az el6készits mlveleteket.

* Tavolsagot, teriletet mér, 6sszedllitja a megadott higitdsnak megfelelen a tisztito, fertétlenits
folyadékokat. Kiszdmolja és kiméri az ételek készitéséhez sziikséges mennyiségeket.

* Konyhatechnoldgiai alapmdiveleteket végez (el6készit, elkészit, befejez, kiegészit: siit, f6z, parol,
pirit, grillez). Egyszerlbb ételeket f&z.

* Altalanos hidegkonyhai feladatokat l4t el: reggelit, tizérait, uzsonnat, hideg vacsorat készit.

* 2-6 személyre megterit, hdromfogdsos meleg étkezés, vagy hidegtalas vendéglatashoz. Fogadja a
vendéget, ismerteti és felszolgélja az ételt, hozza ill§ italt kinal.

o Uzleti partnerek, vasarlok fogadasat el6késziti.

* Szervezi a gyermekek programjait (tanulményok, szabadidé, jaték). Ellatja a gyermekek
gondozasaval jéro alapvetd feladatokat, segiti a kisgyermekek fejlédését.

* Szervezi és végzi az ellatasra szoruld id8s és beteg hozzatartozék gondozasaval ésszefiiggs napi
hdztartasi, egészséglgyi, tisztalkodasi feladatokat.

* Szakszeriien és biztonsédgosan hasznélja az apolds, feln6ttgondozas eszkozeit, figyeli az egészségre
jellemzd tuneteket (Iégzés, pulzus, 1az, vérnyomas, suly, vércukor ellenérzés).

* Baleset, sérlilés, rosszullét esetén elsGsegélyben részesiti a rdszorulét, sziikség esetén értesiti a
mentdket, a hatdsagokat.

* Folyamatosan figyeli a mindennapi és az idszaki tevékenységhez sziikséges készleteket, a
vasarlasokat nyilvantartja, a hidnyt pétolja, a min6ségi ellenérzést elvégzi.

* Szervezi a csaldd elldtdsahoz sziikséges napi feladatokat.

* Onalléan készit szdvegszerkeszté programmal leveleket, informacidkat tartalmazé tablazatokat. A
megszerzett informacidkat szamitégép felhasznalataval rendszerezi.
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2. A képzésbe valo bekapcsolodas és részvétel feltételei

: : Iskolai el8ke ; KGtBtt, az &ltaldnos :
2.1. | Iskolai eléképzettség: skolai el6 ep’zettseg’hez nem kotoétt, az altalanos iskola nyolcnal
kevesebb elvégzett évfolyama.

2.2. | Szakmai el6képzettség: -
23, Egeszségugyl alkalmassagi sziikséges

kovetelmény:
24 Szakmai gyakorlat teriilete és B

" | idétartama:

Szakmai adottsagok, készségek
2.5, / -

felmérése:
2.6. | Palyaalkalmassagi kévetelmény: -
2.7. | Egyéb feltételek: --

3. Tervezett képzési idé
3.1. | Aképzés éraszama: 400
3.2. | Megengedett hidnyzis mértéke: 20%
4. Tananyagegységek/témakérok/modulok

A képzés tananyagegységeinek/témakéreinek/moduljainak megnevezése!: Oraszama:

4.1. | Csaladellaté 400

4.1. Tananyagegység/témakor/modul?

4.1.1.

Megnevezése?:

Csalddellaté

4.1.2.

Célja:

Atananyagegység célja, hogy a képzésben résztvevs sajatitsa
el a Csaladellato szakképesités megszerzéséhez sziikséges
elméleti és gyakorlati ismereteket, készségeket és
kompetencidkat.

4.1.3.

Megvalésitasa soran alkalmazott
munkaformak:

A képzésben részt vevg személyes jelenlétét vagy interaktiv
és tavolléti kapcsolattal megvaldsul6 jelenlétét igénylé
csoportos képzés, igény esetén konzultacid: frontalis
oktatds, egyéni feladatmegoldas, csoportos munka,
kooperativ csoportmunka.

A képzésben részt vevs személyes jelenlétét nem igénylé
6nallé tanulas (tavoktatds): tavoktatasi tananyagba épitett
irdanymutatds, irdnyitott tanulds, e-learning, digitalis

1 A sorok széma bévithets.
2a Tananyagegységeket/témakdroket, modulokat bemutato alfejezetek széma a 4. pontban szerepld sorok szamdnak megfeleléen

bévitendd.

3 Megegyezik a 4. pontban megadott megnevezéssel.

M
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platformon valé tananyagfeldolgozas, egyéni
feladatmegoldas.

Megvaldsitasa soran alkalmazott

4. képzési mddszerek:

A tananyagegység/modul/témakor tartalmanak, jellegének,
a megvalositds sordn alkalmazott munkaformanak,
valamint a csoport Gsszetételének és igényeinek
megfelel6en a médszerek a kévetkezék lehetnek: el6adas,
magyarazat, szemléltetés, megbeszélés, rendszerezés,
megfigyelés, egylttes és 6nall6 tananyag feldolgozas,
csoportos feladatmegoldas, gyakorlati feladatok megoldasa,
projektmddszer, feladatlap kitéItése, irasbeli felelet, hazi
feladat, kiadott feladatok pontositasa, tavoktatasi tananyag
és tananyagba épitett irdnymutatas.

4.1.5. | Oraszdma®:

400

4.1.6. | Beszamithat6 draszama®:

200

4.1.7 | Amegtanitandd és elsajatitandé tananyagegység/témakér/modul tartalma

Kapcsolddo foglalkozas(ok)
megnevezése:

A Csalddellatoé elméleti és gyakorlati ismeretei

Kapcsolddé foglalkozés(ok) szédma®:

400

Kapcsolddo foglalkozas(ok) tartalmi
elemei:

* A haztartasban és a kérnyezetben alkalmazott kézi
szerszamok, gépek, eszkdzok, berendezések, azok szakszer(
hasznalata, kezelése.

* A munkavégzés helyszineire, a hasznalt eszkdzdkre
vonatkozd szabélyok, az eszkdzok miikodési elvei.

* A haztartasi és a mez6gazdasagi munkékkal kapcsolatos
feladatok munka-, tliz- és kdrnyezetvédelmi szabalyai, az
alapvet6 élelmiszerbiztonsagi el&irasok.

* Azoldségnovények és viragok vetési, paldntanevelési,
palantazasi, termesztési feladatai, a betakaritas, tarolas
lehet&ségei.

* A gylimdlcstk és sz6l6k tltetésének, betakaritasanak,
osztalyozasanak, csomagolasanak és tarolasanak
legfontosabb feladatai.

* A hobby- és haszondllatok viselkedési formai, tartasi
igényei, az allatgondozas feladatai és eszkdzei.

* A hasznalatos vegyszerek, a higiéniai el8irasok, a
takaritasnal, mosasnal, vasalasnal hasznalt eszkozok, gépek
és a takaritasi technikak.

* Alako- és haszonkertek, egyéb szabadtéri foglalkoztatasi
terlletek helye, szerepe a csaldd életében, a gyermekek
fejl6désében.

* Az alapvet6 zoldség, gyumdlcs és husfélék, a fiiszerek, az
elSkeszitéshez, hasznalhatd konyhai gépek, kéziszerszamok,

4 Megegyezik a 4. pontban megadott éraszdmmal, és megegyezik a témakoérék ésszoraszémdval,

® Kontaktoratdl eltéré munkaforma alkalmazdsa esetén, ha az a képzés draszémdba beszémithatd - egyéb esetben nem relevdns.

5a foglalkozds(ok) szdma megegyezik a foglalkozds(ok) draszémdval.

M)
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' eszkézok. A kézi, illetve az elektromos eszkdzok. Az

alapanyagok legjellemz6bb tulajdonségai, tarolasuk és
raktarozasuk alapelvei.

* A szazalékszamitds, a tomeg, a tertilet és az (irtartalom
mértékegységek atvéltasa, a pontos mérés mveletei.

* Konyhatechnoldgiai alapm(veletek, az egyszeriibb meleg
ételek elkészitésének technoldgiaja, receptjei, alapanyagai.
* A hidegkonyhai termékek elkészitési, tarolasi és
csomagolasi szabdlyai.

* A terités altaldnos el8irdsai, a terités sorrendje, a
hasznalhatd eszkozok.

* A vendégfogadas, a terités és a felszolgalas alapelvei.

¢ A gyermekek életkorhoz kapcsolddo sziikségletei, a
fejlesztd jatékok, tevékenységek, a gyermekgondozashoz
szlikséges daltalanos és higiéniai feladatok.

* Az alapszint(i feln6ttgondozasi, dpolasi, haztartasi, higiéniai
(tisztalkodasi) feladatok.

* Az ellatott személyek korabbi mért egészségiigyi adatai és
az aktuadlisan mért értékek. Az dltaldnosan hasznalt
mérdeszkozok kezelése.

e Az els6segélynyljtas alapvets ismeretei, a balesetnél
jelenlévé személyek kotelezettségei.

* Aklldnb6z6 aruk taroldsara, felhasznalhatésagara
vonatkozd szabalyok, a jétallasi elGirdsok, rendszerezése.
Szamitégépen nyilvantartja a vasarolt eszkdzok, aruk
szamlait.

* A napi haztartasi feladatok, az elvégzés mddja, lehet8ségei,
a munkak nagysaga, idGigénye, a helyszinek, a hasznalandd
eszkozok.

e Sokirdnyu tajékozddas a vilaghaldn, keresési technikak, az
informacids eszkdzok kezelése, a levelezés formai.
Szbvegszerkesztd és a tablazatkezel§ programok.

A tananyagegység/témakér/modul

A tananyagegyseg elvégzésérdl nem kerl kiaddsra kiilon

4.1.8. | elvégzésérdl sz616 igazolés igazolas. A 7.2. pontban meghatarozott feltételek teljesitése
kiadasanak feltétele(i): esetén a képzés végén kerlil kiadasra a tandsitvany.
5. Csoportlétszam
5.1. | Maximalis csoportlétszam?: 40 f6
6. A képzésben részt vevé teljesitményét értékeld rendszer leirdsa
El6zetes tudasmérés (diagnosztikus) értékelés:
6.1

Résztvevs kérésére biztositott.

7 Zért rendszerdi elektronikus tdvoktatds esetén nem relevans.

)
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Képzés kozbeni (fejleszt) értékelés:
A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevék fejlédését tdmogassa, a tanuldsi igényeket
pontositsa, az oktatdk tanuldsszervezési feladatait segitse.
A képzés kozbeni fejlesztd értékelés, az irasbeli, szdbeli, gyakorlati beszamoltatasok, az ismeretek
szamonkérésének maédjai lehetnek:
e Visszakérdezés,
6.2. | e Gyakorlati feladatmegoldas,
* Képzésben résztvevd visszajelzései,
¢ Beszélgetés,
e Feladatlap kitoltése,
e Hazi feladat ellenGrzése,
o irasbeli felelet.
A fenti fejleszt& értékeléshez nem tartozik mingsités, a tanulsi és tanitasi folyamatokat szolgalja.
Résztvevd zard (szummativ) értékelése:
A képzés zardvizsgdval zarul. A zardvizsga a képzés végén kerlil megtartasra.
A zardvizsga gyakorlati feladatait a képz& intézmény allitja 6ssze az aldbbi témakorokbdl:
e mez6gazdasagi,
e haztartasellatasi,
o ételkészitési és felszolgalasi,
6.3 e gyermekfoglalkoztatdsi vagy felnéttgondozasi feladatok.
A zéré feladaton megszerezhetd mingsitések:
e Megfelelt
* Nem felelt meg
A megszerezhetd mindsitésekhez tartozo kovetelményszintek:
* Megfelelt: legalabb 41%-os teljesitmény
e Nem felelt meg: 40% vagy az alatti teljesitmény
7. A képzés elvégzésérdl sz6l6 igazolas kiadasanak feltételei
TANUSITVANY
Ivégzésérdl szold L.
71 5:5"'25;6"? :::éfe heo 2013. évi LXXVII. térvény 13/8. §
gaz0 e : 11/2020. (II. 7.) Korm. rendelet 22. § (1)
A képzés elvégzésérdl sz6l6 A képzés elvégzésérdl szo6l6 tanusitvany kiadasanak feltétele a
T2, . . T b B ;
igazolds kiadasanak feltétele(i): zarévizsgan ,Megfelelt” mindsités megszerzése.
8. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek
Elméleti oktato: a képzési tartalomnak megfelel& szakos tanari
szakképzettséggel, ennek hianyaban a képzési tartalomnak
megfelel fels6foku végzettséggel és szakképzettséggel vagy
8.1. | Személyi feltételek: fels6foku végzettséggel és a képzés tanulmanyi terliletének

megfeleld szakképesitéssel rendelkez6 oktatd.

Gyakorlati oktatd: a képzési tartalomnak megfelel§ felséfokd
végzettséggel és szakképzettséggel vagy a képzés tanulmanyi
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tertiletének megfeleld szakképesitéssel és legalabb 6téves
szakmai gyakorlattal rendelkezd oktatd.

Személyi feltételek biztositasanak

i mddja:

Az oktatot a képz6 intézmény foglalkoztatja munkaszerz&déssel,
megbizasi szerz6déssel vagy az oktatd alkalmazésat bizonyitd
mas szerz&déssel.

8.3. | Targyi feltételek:

A képzésben részt vevs személyes jelenlétét igényls képzési
rész esetén: a résztvevok létszamanak megfelel§ oktatdterem a
hozza kapcsolédo berendezési targyak: flipchart tabla vagy
kivetits, tanuldi és tandri Iétszamnak megfelels asztal és szék,
laptop/személyi szamitdgép, szoftverek, internetelérés.

A képzésben részt vevd interaktiv és tavolléti kapcsolattal
megvalésuld jelenlétét igényld, illetve a képzésben résztvevd
személyes jelenlétét nem igényld képzési rész esetén:

* intézmény részérdl: a képzési program megvaldsitdsdhoz
szlikséges szamitdstechnikai eszk6zok, internetelérés, a képzési
programban alkalmazott szoftverek;

* képzésben résztvevd részérdl: a képzés elvégzéséhez
résztvevGi oldalrdl sziikséges szamitastechnikai eszkézok
(példaul laptop/személyi szamitégép/tablet/okostelefon,
mikrofon, webkamera) és internetelérés.

Eszkozjegyzék:

* A feladatok elvégzésre alkalmas létesitmények, helységek
(tankonyha, ebédl|8, gyermek és beteggondozashoz sziikséges
helység, kert, udvar)

* Agyak, agynem(ik, haztartasi textiliak, mosdokesztyd,
torulkozék

* Allatgondozas eszkdzei: takaritd-, fert6tlenits-, szallitd
eszkozok, egyéb berendezések

e Audiovizualis eszk6zok

* Csecsemd és gyermek gondozasi felszerelések

e Egyéni véddfelszerelések, munkabiztonsagi berendezések

e ElsGsegélynyljtas eszkozei, anyagai

o Etelcsomagolésra, tarolasra szolgdld eszkzok, berendezések
e EvBeszkozok és talaldeszkozok

* Hazi beteg gondozasi, betegapolasi eszkozok, felszerelések

* Hazi patika (gyogyszeres szekrény/gydgyszertaroldk és
adagolok, kotszerek, lazmérsk, vércukormérék,
vérnyomasmeérdk, tesztesik, bemutatasra szolgéld gyégyszerek)
 Haztartasi tisztitd-, takarité és fertétlenité anyagok, eszkdzok
és gépek (mosogatd, felmosd, strold-, fertétlenitszerek, torlé-,
takaritékenddk, sdroldkefe, vodor, sepré, lapat, papirtdrls,
fert6tlenits torl6kendék, porszivo stb.)

* [rodahelyiség a szlikséges informatikai eszkdzokkel
(szamitdgép, nyomtatd, telefon stb.)

o Kertészeti kéziszerszamok, kisgépek (f(ikasza, hati
permetezdgép, 6ntozés eszkozei)

* Kézml(ives foglalkozdsokhoz eszkdzék, alapanyagok

* Konyhai berendezések, felszerelések, kéziszerszamok, eszkozok
és gépek (tlzhelyek, stit6k, botmixer, kézi hdmozdk, hisdaraldk,
habverdk, hiték, fagyaszto szekrények, rozsdamentes eszkdzok,
edények, szalvétak stb.)
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* Kil- és beltéri jatékok, sporteszkdzdk

* Méreszkozok (hossz, teriilet, témeg, térfogat, hémérséklet,
paratartalom stb. mérésé-re)

* Mosas, vasalds gépei, eszkozei

* Szabadidds tevékenység (jatszotér) eszkozei

e Szajmaszkok, keszty(ik

* Szamitogépek, nyomtatdk, internet szolgéltatas

* Szelektiv szemétgy(jt6 és tarol6 eszkozok, berendezések,
szemeteskuka

* Teritéshez, télalashoz sziikséges eszkdzok (poharak,
étkészletek, szalvétatartd, kan-csok, talcak, egyéb diszit
eszkozok)

e Tisztalkodasi eszkdzok

e Udvar karbantartds eszkdzei

A képzéshez szlikséges targyi feltételek, eszkdz6k meglétét a
feln8ttképz6 tulajdonjog, hasznélati jog, bérleti jogviszony vagy
egyeéb hasznalatra irdnyuld jogviszony alapjan biztositja.

8.4 Targyi feltételek biztositasanak A képzésben részt vevd interaktiv és tavolléti kapcsolattal
" | médja: megvalosuld jelenlétét igényld, illetve a képzésben résztvevs
személyes jelenlétét nem igényl8 képzési rész esetén: a képzés
elvégzéséhez résztvevdi oldalrdl szilkséges szamitastechnikai
eszkdzoket és internetelérést a képzésben résztvevs sajat
eszkdzeként biztositja.
8.5, A képzéshez kapcsolddd egyéb 3

specialis feltételek:

A képzéshez kapcsolédd egyéb
8.6. | specialis feltételek biztositasdnak | --
mddja:

9. Képesité vizsga

A képesité vizsgdt nem a képzd intézmény szervezi és bonyolitja. A szakmai képzéshez kapcsoldddan
megszerezhetd szakképesités megszerzésére iranyuld képesits vizsgat a nemzeti akkreditalasrél sz6l6 torvény
szerinti akkreditalo szerv dltal személytanusito szervezetként akkreditalt vizsgakdzpont szervezhet. A képesité
vizsga megszervezésehez sziikséges feltételek és a képesitd vizsga vizsgatevékenységeinek részletes leirasa a
https://szakkepesites.ikk.hu/ weblapon érheték el a programkévetelmények menipontban.

A szakmai képzéshez kapcsoldddan megszerzett képesité bizonyitvany allamilag elismert, 6néllé végzettségi
szintet nem biztositd szakképesitést tanusit.

A képesité vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérél (7.1. pont) a képz6 intézmény &ltal a feln6ttképzési
adatszolgaltatasi rendszerben kiallitott tanusitvany.

Egyéb feltételek: -
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10. Az el6zetes mindgsités ténye

Szakért6 nyilatkozata:

A képzési program el6zetes mindsitése megtdrtént.

szakért6 nyilvantartasi szama:

Az el6zetes mindsités helye: Budapest
Az el6zetes minGsités id6pontja: 2022.06.14.
8 InBsitést végzt § : : o
Az ,fizc?tes mindsitést végz6 felnGttképzési Padar Tivadar
szakért6 neve:
Az el6zetes minGsitést végzé felnbttképzési F$2/2020/000057

Feln6ttképzési szakértd alairasa:

faiifa\

Feln6ttképzd intézmény képviselSjének alairasa:
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