SZAKERTOI VELEMENY

Képzes (képzési program) megnevezése | Sité- és cukraszipari szakember

Feln6ttkepzdé megnevezése és . e
engedélyszama: Debreceni Szakképzési Centrum, E/2020/000310

Szakeért6i megallapitasok

1. A keépzesi program tartalma megfelel a felnéttképzésrél szold 2013. évi LXXVII.
térvénynek eés szakmai oktatés vagy szakmai képzés esetén a szakképzésrél szolé torvénynek

es a szakképzesrél szolo térvény végrehajtasardl szold kormanyrendeletnek.

2. A képzesi programban meghatarozott tartalommal, feltételekkel és modon, valamint
a keépzessel érintett célcsoport szamara megszerezheték a képzési programban megjeldlt

kompetenciak.

3. A képzési program minden oldala folyamatos oldalszamozéassal van ellatva.
Szakertéi velemeény kelte Budapest, 2022.06.17.
Felnéttképzési szakérté neve, Padar Tivadar
nyilvantartasi szama FSZ/2020/000057
!
Felnbttképzési szakeértd alairasa ﬁ«“ ///4\
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1. Alapadatok

A programkdvetelmény alapjén szervezhet szakmai képzés:
1.1. | Megnevezése: Siité- és cukraszipari szakember
1.2. | Programkdvetelmény azonositd szama: 07214014
1.3. | Agazat megnevezése: Elelmiszeripar
Besoroldsa a képzési teriiletek egységes
1.4. | osztalyozdsi rendszere (KEOR) szerinti kdd 0721 élelmiszergyartas
alapjan:
A programkdvetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités:
1.5. | Megnevezése: Sut6- és cukraszipari szakember
16 Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer (EKKR) 4
" | szerinti szint:
17 A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) 4
""" | szerint szint:
18 A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerinti 4
| szinh
A programkévetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhet6 szakképesités és az
azzal betdlthet6 munkakér vagy végezhetd tevékenység kapcsolata, dsszefliggése képesitési
kovetelményt elSird jogszabaly:
A szakmai képzéshez kapcsoléddan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges kompetenciakkal
szakmajegyzékben szerepld szakma kdrébe vonhaté munkaterilet, tevékenység vagy munkakér
magasabb szinten gyakorolhato, vagy a szakmai képzés szakmajegyzékben szereplé szakma képzési és
kimeneti kévetelményeiben meg nem hatérozott specialis szakmai ismeretek és szakmai készségek
1.9. megszerzésére iranyul.
A képesitd kovetelményt elSird jogszabaly: --
A képesités siit6 — és cukrdszipari szakember képesitése magas szint(i, a napi valtozasokkal jaré
korszer(ibb ismereteket add ismeretanyag. Jelenleg az élelmiszeriparban ériasi dtalakulds zajlik, ami
szikségessé teszi a vallalkozdsok tobblabon 4lldsat, és a rokon szakteriiletek egyiittes alkalmazasat.
Egyben a képesitésben résztvev nyitottabba valik a folyamatos énképzésre. A nemzetkdzi siitSs és
cukrész trendek rohamosan valtoznak. Ehhez egy magas szinten képzett szakember sziikséges.
A képzés célja:
1.10. | Aképzés célja, hogy a képzésben résztvevs sajatitsa el a SUté-és cukraszipari szakember szakképesités
megszerzéséhez szilkséges elméleti és gyakorlati ismereteket, készségeket és kompetenciakat.
A képzés célcsoportja:
1.11. | Aképzés célcsoportjat jelenti minden olyan személy, aki a belépési feltételeknek megfelel és a képzési
programmal elérhet6 ismeretek, készségek és kompetenciak megszerzését tlzte ki célként maga elé.
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A képzés soran megszerezhet6 kompetenciak:

e Atveszi, majd szakszer(ien raktarozza, tarolja a siité- és cukraszipari nyersanyagokat.

e Kivalasztja a termékek készitéséhez sziikséges nyersanyagokat, megvizsgalja azok
felhasznalhatdsagat, elvégzi a sziikséges el6készité mliveleteket.

o Elkésziti a sUt6- és cukraszipari félkész termékeket, szakszer(ien tarolja és felhasznalja azokat.

o Elkésziti a stt6- és cukraszipari tésztakat, felméri és megel6zi a tésztak készitése soran elkdvethetd
hibakat. Az elkészilt tésztat - a termékek készitése soran - felhasznalja.

e Kenyereket, péksiteményeket, finom pékarukat készit. A termékek min6ségi kovetelményeinek
el@irasait a Magyar Elelmiszerkonyv segitségével hatdrozza meg. A termékeken tomeg és érzékszervi
mindségellenbrzést végez.

e SitGipari félkész- és készterméket fagyaszt, kelesztést késleltet.

il . . , . . -
e Uzsonna-, kikészitett- és teastiteményeket készit.
¢ A napi termékek esetében egyszer( diszité mlveleteket végez.
e Kivalasztja a megfelel§ csomagolast, a jogszabalyoknak megfelelSen jeldli a terméket.
¢ Munkaja sordn alkalmazza a slit6- és cukrészipar j6 higiéniai gyakorlatat.
® HACCP elvein alapulé eljarasokat alkalmaz, HACCP dokumentumokat vezet.
o A termékek készitéséhez sziikséges munkaeszkozoket, gépeket, berendezéseket balesetmentesen
hasznalja, kezeli, Gzemelteti, elvégzi a szlikséges tisztitasi feladatokat.
e Az lizemi termékdsszetételek alapjan nyersanyagsziikségletet szamol.
¢ Szakszerlen kezeli a sit6- és cukraszipari melléktermékeket és hulladékokat.
e Részt vesz a vallalkozas szabalyos miikodtetésében, a vonatkozé dokumentumok elkészitésében és
vezetésében.
2. A képzésbe vald bekapcsolodas és részvétel feltételei
2.1. | Iskolai el6képzettség: alapfokd iskolai végzettség
2.2. | Szakmai el6képzettség: -
)3, Egészségu’gw alkalmassagi sllksties
kovetelmény:
Ak Szakmai gyakorlat tertilete és 3
© | id6tartama:
Szakmai adottsagok, készségek
2.5 =
felmérése:
2.6. | Palyaalkalmassagi kovetelmény: --
2.7. | Egyéb feltételek: -
3. Tervezett képzési id6
3.1. | Aképzés éraszama: 500
3.2. | Megengedett hidnyzas mértéke: 20%
4. Tananyagegységek/témakorok/modulok
A képzés tananyagegységeinek/témakéreinek/moduljainak megnevezése’: Oraszama:
4.1. Siit6-és cukraszipari szakember 500

L A sorok szdma bévitheté.

M
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4.1. Tananyagegység/témakér/modul?

4.1.1. | Megnevezése®: Siit6-és cukrdaszipari szakember

A képzésben résztvevl sajétitsa el a Sut6-és cukraszipari
4.1.2. | Célja: szakember szakképesités megszerzéséhez sziikséges elméleti
és gyakorlati ismereteket, készségeket és kompetencidkat.

A képzésben részt vevé személyes jelenlétét vagy interaktiv
és tavolléti kapcsolattal megvalosuld jelenlétét igényld
csoportos képzés, igény esetén konzultacié: frontalis
oktatds, egyéni feladatmegoldas, csoportos munka,

i ; kooperativ csoportmunka.
Megvaldsitasa soran alkalmazott P P

&n munkaformak:

A képzéshen részt vevs személyes jelenlétét nem igényld
6nallé tanulas (tavoktatas): tavoktatasi tananyagba épitett
iranymutatas, iranyitott tanulds, e-learning, digitalis
platformon valé tananyagfeldolgozas, egyéni
feladatmegoldas.

A tananyagegység/modul/témakér tartalmanak, jellegének,
a megvaldsitas soran alkalmazott munkaformanak,
valamint a csoport dsszetételének és igényeinek
megfeleléen a modszerek a kdvetkez6k lehetnek: el6adas,
Megvaldsitasa soran alkalmazott magyardazat, szemléltetés, megbeszélés, rendszerezés,
képzési modszerek: megfigyelés, egylttes és 6nallé tananyag feldolgozas,
csoportos feladatmegoldas, gyakorlati feladatok megoldasa,
projektmddszer, feladatlap kitoltése, irasbeli felelet, hazi
feladat, kiadott feladatok pontositdsa, tavoktatdsi tananyag
és tananyagba épitett irdnymutatas.

4.1.4.

4.1.5. | Oraszdama*: 500

4.1.6. | Beszamithato éraszéma®: 250

4.1.7 | Amegtanitandé és elsajatitandd tananyagegység/témakor/modul tartalma

Kapcsolédé foglalkozas(ok) Siit6-és cukraszipari szakember elméleti és gyakorlatai
megnevezése: ismeretei

Kapcsolddé foglalkozés(ok) széma®: 500

1.
: e A nyersanyagok atvételének maédja, az atvétellel
Kapcsc?lodé foglalkozas(ok) tartalmi | (apcsolatos adminisztracios feladatok. A raktarak fajtai, a
elemei: raktarakkal szemben tdmasztott kévetelmények, a siité- és

cukraszipari nyersanyagok szakszer( tarolasanak szabdlyai.

2 A Tananyagegységeket/témakoéréket, modulokat bemutatd alfejezetek szdma a 4. pontban szereplé sorok szamdnak megfeleléen
bévitendd.

3 Megegyezik a 4. pontban megadott megnevezéssel.
4 Megegyezik a 4. pontban megadott éraszémmal, és megegyezik a témakorék ésszéraszémdval.
5 Kontaktératdl eltéré munkaforma alkalmazdsa esetén, ha az a képzés draszémdba beszémithatd - egyéb esetben nem relevans.

5A foglalkozds(ok) széma megegyezik a foglalkozds(ok) éraszémaval.
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Debreceni Szakképzési Centrum
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Képzési program
SUt6-és cukraszipari szakember

e Aslit6- és cukraszipari nyersanyagok, azok tulajdonségai,
felhasznaldasuk maédjai, az el6készitésiik mdveletei.

e A sitd- és cukraszipari félkész termékek, tulajdonségai, az
elkészitésik és felhasznalasuk maodjai.

* A slit6- és cukraszipari tésztdk jellemzéi, elkészitésik
mdveletei, az alkalmazott gyartastechnoldgidk, az
elkdvethet6 hibdk, és azok megel6zése. Az elkészilt tésztak
felhasznalasi lehetGségei.

* A kenyerek, pékslitemények, finom pékaruk jellemzdi,
elkészitéslik mlveletei, az alkalmazott gyartastechnoldgidk.
A Magyar Elelmiszerkdnyv felépitése, fejezetei és hasznélata.
e Astt8ipari félkész- és késztermékek szakszer(i
fagyasztasanak maodja, a késleltetett kelesztés jellemzdi,
megvaldsitasa.

e Az uzsonna-, kikészitett- és teastitemények jellemzéi,
elkészitésiuk miveletei, az alkalmazott gyartastechnoldgiak,
az elkovethetd hibdk, és azok megel6zése.

* Az egyszer(- és kulonleges diszités mveletei,
nyersanyagai, modszerei.

e A korszerl csomagoldssal szemben tdmasztott
kévetelmények, a csomagolas tipusai, a jeldlés jogi
szabalyozésa, elemei.

e A slité- és a cukraszipar jo higiéniai gyakorlata.

e A HACCP rendszer alapelvei, alkalmazasanak mddja,
dokumentumai, az online HACCP (eHACCP) adta lehet8ségek.
e Az egyes munkaeszkdzok felhasznalasanak teriletei,
balesetmentes hasznalata, higiéniai kovetelményei. A siit6-
és cukraszipari gépek és berendezések feladata, m(ikodési
elve, kezelésének, Uzemeltetésének, tisztitasanak maédja. A
gépek, berendezések, munkaeszkozok biztonsagi és
egészségligyi kovetelményei.

* A nyersanyagszamitas maddja, a pékségi program (sttdipari
szoftver) helyes haszndlata.

o A siité- és cukraszipari melléktermékek és hulladékok
kezelésének szabalyai.

e A vdllalkozédsok alapitasaval, mikodtetésével kapcsolatos
eléirdsok.

4.1.8.

A tananyagegység/témakér/modul
elvégzésérdl sz6l6 igazolas
kiadasanak feltétele(i):

A tananyagegység elvégzésérsl nem kerll kiadasra kiilén
igazolds. A 7.2. pontban meghatarozott feltételek teljesitése
esetén a képzés végén kerll kiaddsra a tanusitvany.

5. Csoportlétszam

5.1,

Maximalis csoportlétszam’:

40 f6

7 Zért rendszerd elektronikus tavoktatds esetén nem relevans.

W)
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6. A képzésben részt vevé teljesitményét értékeld rendszer leirdsa

El8zetes tuddsmérés (diagnosztikus) értékelés:

61

Résztvevs kérésére biztositott.

Képzés kozbeni (fejlesztd) értékelés:

6.2

A fejleszt6 értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevék fejlédését tdmogassa, a tanulasi igényeket
pontositsa, az oktatok tanuldsszervezési feladatait segitse.

A képzés kozbeni fejlesztd értékelés, az irdsbeli, szébeli, gyakorlati beszamoltatasok, az ismeretek
szamonkérésének maodjai lehetnek:

e Visszakérdezés,

e Gyakorlati feladatmegoldas,

e Képzéshen résztvevd visszajelzései,

* Beszélgetés,

e Feladatlap kitoltése,

e Hazi feladat ellenérzése,

* {rasbeli felelet.

A fenti fejleszté értékeléshez nem tartozik minGsités, a tanuldsi és tanitasi folyamatokat szolgalja.

Résztvevd zard (szummativ) értékelése:

6.3

A képzés zardvizsgaval zarul.

A zérévizsga a képzés végén keriil megtartasra, feladatait a képz68 intézmény allitja 6ssze az alabbiak
szerint:

irasbeli vizsgafeladat:

e aszakmara jellemzd sttGipari termék készitésének ismertetése

e aszakmara jellemzd cukraszipari termék készitésének ismertetése

e dbra (rajz, fénykép) segitségével, egy slité- és egy cukrdszipari gép, berendezés kezelésének,
tisztitasanak, valamint munkavédelmi el8irdsainak ismertetése

e szakmai szamitasi feladatok megadott termékmennyiség és megadott ésszetétel alapjan

Projektfeladat: Sut6- és cukraszipari termékkészités
A) SutGipari termékek készitése és bemutatasa
B) Cukrészipari termékek készitése

A zérdvizsgan megszerezhet6 mindsitések:
e Megfelelt
e Nem felelt meg

A megszerezhetd mind@sitésekhez tartozd kovetelményszintek:
o Megfelelt: legaldbb 51%-os teljesitmény
e Nem felelt meg: 50% vagy az alatti teljesitmény.

7. A képzés elvégzésérdl sz0l6 igazolas kiadasanak feltételei

7k

TANUSITVANY
2013. évi LXXVII. térvény 13/B. §
11/2020. (Il. 7.) Korm. rendelet 22. § (1)

A képzés elvégzésérdl szolo
igazolas megnevezése:

7
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Engedélyszam: E/2020/000310 Sut6-és cukraszipari szakember
72 A képzés elvégzésérdl szo6lo A képzés elvégzésérdl sz6l6 tanusitvany kiadasanak feltétele a
" | igazolds kiadasénak feltétele(i): zarévizsgan ,Megfelelt” minbsités megszerzése.

8. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek

Elméleti oktatd: a képzési tartalomnak megfelel§ szakos tanari
szakképzettséggel, ennek hidnyaban a képzési tartalomnak
megfeleld fels6fokl végzettséggel és szakképzettséggel vagy
felséfokd végzettséggel és a képzés tanulmanyi teriiletének
i ‘ megfeleld szakképesitéssel rendelkez8 oktatd.

8.1. | Személyi feltételek: & P ato
Gyakorlati oktaté: a képzési tartalomnak megfeleld felséfoku
végzettséggel és szakképzettséggel vagy a képzés tanulmanyi
terlletének megfelel§ szakképesitéssel és legalabb dtéves
szakmai gyakorlattal rendelkez8 oktatd.

Az oktatot a képz6 intézmény foglalkoztatja munkaszerzédéssel,
megbizasi szerz6déssel vagy az oktatd alkalmazéasat bizonyitd
mas szerzGdéssel.

Személyi feltételek biztositasanak

A madja:

A képzésben részt vevs személyes jelenlétét igénylé képzési
rész esetén: a résztvevdk létszamanak megfelel§ oktatéterem a
hozz4 kapcsolddd berendezési targyak: flipchart tabla vagy
kivetitd, tanuldi és tanari Iétszamnak megfelel6 asztal és szék,
laptop/személyi szamitogép, szoftverek, internetelérés.

A képzésben részt vevd interaktiv és tavolléti kapcsolattal
megvaldsulé jelenlétét igényl6, illetve a képzésben résztvevd
személyes jelenlétét nem igényl6 képzési rész esetén:

* intézmény részérdl: a képzési program megvaldsitasahoz
szlikséges szamitastechnikai eszk6zok, internetelérés, a képzési
programban alkalmazott szoftverek;

e képzésben résztveve részérdl: a képzés elvégzéséhez
résztvevéi oldalrdl szlikséges szamitastechnikai eszk6zok
(példaul laptop/személyi szamitdgép/tablet/okostelefon,
mikrofon, webkamera) és internetelérés.

8.3. | Targyifeltételek:
Eszkozjegyzék:

® nyersanyagtdrolds eszkozei

e mérlegek

o lisztszitak

e dagasztogépek

¢ keveré-habverd gépek

e tésztaoszto gépek

* rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
e H(thet6 munkaasztal

e tésztanyujtogép

o kiflisodrégép

o kelesztd berendezés

e kelesztés eszkozei

e kemencék és stték

» késztermékkezelés eszkozei

¢ h(iték, fagyasztok és sokkoldk

e csokoladémelegitd

¥ 8 /
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¢ csokoladétemperald

e klima

e cukraszati formak, kézieszkdzdk
e csomagolas eszkozei

e hulladéktarolds eszkdzei

o tlizhelyek, mikrohullamu stték

A képzéshez sziikséges targyi feltételek, eszkdzok meglétét a
feln6ttképz tulajdonjog, haszndlati jog, bérleti jogviszony vagy
egyéb hasznalatra iranyuld jogviszony alapjan biztositja.

Bk Targyi feltételek biztositasanak A képzésben részt vevd interaktiv és tavolléti kapcsolattal
mddja: megvaldsuld jelenlétét igényl6, illetve a képzésben résztvevd
személyes jelenlétét nem igényl6 képzési rész esetén: a képzés
elvégzéséhez résztvevdi oldalrdl sziikséges szamitastechnikai
eszkozoket és internetelérést a képzésben résztvevd sajat
eszkdzeként biztositja.
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specialis feltételek:

A képzéshez kapcsolodod egyéb
8.6. | specidlis feltételek biztositdsanak | --
madja:

9. Képesitd vizsga

A képesité vizsgadt nem a képzd intézmény szervezi és bonyolitja. A szakmai képzéshez kapcsoléddan
megszerezhetd szakképesités megszerzésére iranyuld képesité vizsgat a nemzeti akkreditalasrol szolo torvény
szerinti akkreditald szerv altal személytanUsitd szervezetként akkreditdlt vizsgakdzpont szervezhet. A képesitd
vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesitd vizsga vizsgatevékenységeinek részletes leirasa a
https://szakkepesites.ikk.hu/ weblapon érheték el a programkévetelmények menipontban.

A szakmai képzéshez kapcsoléddan megszerzett képesitd bizonyitvany allamilag elismert, 6nallé végzettségi
szintet nem biztositd szakképesitést tanusit.

A képesit vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérdl (7.1. pont) a képzd intézmény éltal a felnSttképzési
adatszolgaltatési rendszerben kiallitott tandsitvany.

Egyéb feltételek: --
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10. Az el6zetes minGsités ténye

Szakért6 nyilatkozata: A képzési program el6zetes minGsitése megtortént.
Az el6zetes mindsités helye: Budapest
Az el6zetes mindsités id6pontja: 2022.06.17.

Az el6zetes minGsitést végz6 felnGttképzési
szakértd neve:

Padar Tivadar

Az el6zetes minGsitést végzo felnbttképzési
szakért6 nyilvantartdsi szama:

FSZ/2020/000057

Feln6ttképzési szakértd alairasa:

b 1o

Feln6ttképzé intézmény képviselGjének alairasa:

Papiralapu képzési program esetében a szakértd szignoja:
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